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Mirat 2009    reserva

100% Tempranillo-Trauben aus über 80 Jahre alten Weinbergen. Die Trauben 
wurden zwischen dem 8. und 12. Oktober 2009 bei einer durchschnittlichen 
Temperatur von 18-20ºC geerntet. Alkoholische Gärung in thermoregulierten 
Holzfässern. Malolaktische Gärung und Reifung in neuer französischer Eiche für 
18 Monate.

DDer Jahrgang 2009 zeichnete sich durch einen ausgewogenen 
Entwicklungszyklus der Reben aus, mit dem typischen Temperaturkontrast 
zwischen Tag und Nacht während des gesamten Sommers, was die Herstellung 
eines Weins von außergewöhnlicher Qualität, mit einer kräftigen Struktur und 
einer großen Lagerfähigkeit ermöglichte.

Intensive Farbtöne, reife Früchte und sehr süße Tannine am Gaumen.
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