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Mirat 2009    reserva

100% de raisins Tempranillo provenant de vignobles de plus de 80 ans. Les raisins 
ont été récoltés entre le 8 et le 12 octobre 2009 à une température moyenne de 
18-20ºC. Fermentation alcoolique dans des cuves en bois thermorégulées.

Fermentation malolactique et vieillissement en fûts neufs de chêne français 
pendant 18 mois. 

LLe millésime 2009 a bénéöcié d'un cycle de développement équilibré des vignes, 
avec le contraste de température typique entre le jour et la nuit tout au long de 
l'été, ce qui a permis la production d'un vin de qualité exceptionnelle, avec une 
structure puissante et une grande capacité de vieillissement. 

Tonalités de couleur intenses, des fruits mûrs et des tanins très doux en bouche.
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