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Desde la cepa hasta la copa hemos Ido
atesorando sobre este vino calldad, tradicion,
conocimientos y un esmerado trabajo. Cuando
cate este vino encontrard en él toda la pureza
de los aromas originarlos de la variedad
tempranillo delicadamente respetados y
potenciados durante un largo proceso de
elaboracion.
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100% Tempranillo-Trauben aus unseren eigenen Weinbergen auf
Schwemmlandbéden in einer Hohe von 840 Metern (iber dem Meeresspiegel.
Die Trauben wurden zwischen dem 10. und 14. Oktober 2009 bei einer
durchschnittlichen Temperatur von 18-20°C geerntet. Die Garung wurde in
thermoregulierten Betontanks durchgefiihrt.

14 Monate lang in franzdsischen Eichenfdssern gereift.

Das Wetter im Jahr 2009 mit einem grof3en Temperaturunterschied zwischen Tag
und Nacht war typisch fiir diese Gegend von Ribera del Duero, da sie sehr hoch
gelegen ist.

Schwarzrote Kirschfarbe mit grofem Potenzial im Allgemeinen. Die Intensitat der
Aromen ist sehr bedeutend, wobei vor allem Kakaobohnen und gerostete
Nuancen hervorstechen. Die Basis ist sehr strukturiert und elegant.
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