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AWC Vienna 2017 atesorando sobre este vino caldad, Gadicion
conocimientos y un esmerado trabajo. Cuando

M EDAI LLE D' cate este vino encontrard en €l toda la pureza

de los aromas orginarios de la variedad
tempranille delicadamente respetados y
potendados durante un largo proceso de
elaboracion.

ELABORADO Y EMBOTELLADO | PRODUCT AND BOTTLED BY:
Bacchus 2016 BODEGAS VALDEVIRAS 5. LANGA DE DUERD, SORIA, ESPARA
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Tempranillos al mundo 2015

MEDAILLE D’

G.Repsol 2017-90p / JSuckling 2018-92p

Varieté 100% Tempranillo issue de nos vignobles situés sur des terrains
d'alluvions a 840 m daltitude. La vendange se réalise entre le 15 et 20
septembre 2005, avec une température moyenne de 18-22°C. La fermentation
se realise en cuves bétons thermorégulées. Lélevage en chéne francais, se
realise pendant 14 mois en barrique.

Le millésime 2005 fut caractérisé par un cycle court, dil a une gelée précoce en
Septembre; cela n'a pas touché le raisin, qui avait déja atteint une maturité et
qualité optimum pour étre vendangé.

Dégustation: De couleur rouge intense, en fase olfactive se distinguent les
fruits mars et les notes balsamiques. C'est un vin structuré, élegant et
complexe, avec une grande capacité de vieillissement en bouteille.
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